2 — No. 21

Meride | Ristorante

[.ocanda San Silvestro

Piatto1 Medaglioni di capriolo al punto rosa CHF 59.-
salsa ai funghi, spatzli dorati al burro, castagne
glassate, cavolo rosso brasato, cavolini di Bruxelles,
mela al vino con confettura di mirtilli rossi

Piatto 2  Tartare di capriolo alpino CHF 55.-
min.due  funghi cardoncelli, Stalu%nﬂ, tuorlo d’uovo e olio pp.
persone  extravergine al timo, insalata di cavolo bianco al

curnino, burro di montagna, pane nero tostato

Condita al tavolo
Piatto 3  Polpette croccanti di lenticchie bio di Spello CHF 46.-
# spatzli dorati al burro, castagne glassate, cavolo

rosso brasato, cavolini di Bruxelles e salsa ai mirtilli

rOSS|

Vinodella Azienda agraria cantonale di Mezzana
Rassegna Bijcchiere 1 dl- CHF 7 | Bottiglia 75 ¢l - CHF 38.-

R Gerente: Alessia Frangi
ratal Indirizzo: Via Bernardo Peyer 20 - 6872 Meride
L tel: +41 (0)91 646 10 00
o~ www_locandasansilvestro.ch
5“! 5' L"ESTH“ info@locandasansilvestro.ch
- Orario pasti: 11.45 - 14.00 | 19.00 - 21.30
Prenotazione gradita - Chiuso martedi




